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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

PRZETARG NIEOGRANICZONY NR 20/PN/14 

NA  WYKONYWANIE I DOSTARCZANIE POSIŁKÓW DLA PACJENTÓW SZPITALA (CATERING)

a) Załącznik nr 1: formularz ofertowy

b) Załącznik nr 2: oświadczenie z art. 24 PZP

c) Załącznik nr 3: oświadczenie z art. 22 PZP

d) Załącznik nr 4: Wykaz, Wykonawcy dotyczący wykonania usług  
e) Załącznik nr 5: Wykaz środków transportu, którymi dysponuje lub będzie dysponował Wykonawca w celu realizacji przedmiotu zamówienia.
f) Załącznik nr 6: oświadczenie wykonawcy o spełnieniu przez oferowane usługi wymagań określonych przez zamawiającego
g) Załącznik nr 7: oświadczenie Wykonawcy
h) Załącznik nr 8: wzór umowy

i)        Załącznik nr 9: produkt żywnościowy wydany

POSTANOWIENIA WSTĘPNE

1. Specyfikacja istotnych warunków zamówienia (w skrócie SIWZ) określa warunki wymagane od wykonawców ubiegających się o zamówienie, wymagania merytoryczne i formalne, jakim muszą odpowiadać składane oferty, a także zasady prowadzenia postępowania i wyboru najkorzystniejszej oferty.

2. Ilekroć w specyfikacji jest mowa o ustawie bez bliższego jej określenia, należy przez to rozumieć ustawę z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz.U. nr 113, poz. 759 z późn. zm w skrócie PZP).

3. W postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego Wykonawcy obowiązani są składać prawdziwe oświadczenia i dokumenty. Umyślne przedłożenie dokumentu sfałszowanego lub stwierdzającego nieprawdę albo złożenie nierzetelnych oświadczeń zagrożone jest odpowiedzialnością karną przewidzianą w art. 297 Kodeksu Karnego.

I. ZAMAWIAJĄCY

Szpital Miejski w Zabrzu Sp. z o. o. ul. Zamkowa 4, 41-803 Zabrze

NIP: 

648-270-05-83

Regon:

241127857

KRS:

0000328484

telefon/ fax:    032  277-62-12

Wszystkie informacje dotyczące przetargu zamieszczane są na stronie www.szpitalzabrze.pl, Korespondencję przesłaną w formie elektronicznej (za potwierdzeniem w formie oryginału) należy przesyłać na adres: jjurkiewicz@szpitalzabrze.pl. W przypadku zwracania się o udzielenie wyjaśnień prosimy o przesyłanie ich treści również w wersji elektronicznej na powyższy adres. 

II. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA

Postępowanie prowadzone jest zgodnie z ustawą z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych, 
w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej zamówienia powyżej kwoty określonej w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8. 

III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest wykonywanie i dostarczanie całodziennych posiłków (CPV – 55320000-0, 55520000-0), przy uwzględnieniu zgłaszanych diet dla pacjentów, do punktów odbioru w Zabrzu znajdujących się w obiektach: przy ul. Zamkowej nr 4 - Punkt I, w obiekcie przy pl. Traugutta 6 - Punkt II i Janika 18 – Punkt III. Posiłki należy dostarczać we własnych pojemnikach GN. Przełożenie GN do wózków bemarowych po stronie Wykonawcy. Dystrybucja na oddziały po stronie Zamawiającego. 

UWAGA: W związku z budową nowego pawilonu Centrum Kobiety Matki i Dziecka      w obiekcie szpitalnym przy ul. Zamkowej 4, planowane otwarcie październik/listopad 2014 r ulegnie likwidacji punkt odbioru posiłków w obiekcie szpitalnym przy Pl. Traugutta 6 z chwilą otwarcia Centrum.
Szacunkowa ilość przewidywanych całodziennych posiłków (przez posiłek rozumie się: śniadanie, obiad i kolację) w okresie trwania umowy wynosi:  192 480 w tym ok. 45% diet tj. 86 616diet. 

Dzienna średnia  szacunkowa ilość posiłków dla  obiektu  przy ul. Zamkowej 4 wynosi 168 w tym diety: 45 % tj. ok 76 diet dziennie, dla  obiektu przy pl. Traugutta 6 wynosi 42 posiłków dziennie w tym 45% diet tj. ok. 19 diet dziennie, dla obiektu przy ul. Janika 18 wynosi 45 posiłków dziennie-stan łóżkowy. Ilość poszczególnych części posiłków może być różna, np. w danym dniu zamówione zostanie 258 śniadań, ale 250 obiadów itp. Orientacyjnie podajemy ilość łóżek na poszczególnych oddziałach: Oddział Chorób Wewnętrznych odcinek C- 35 łóżek, Oddział Chorób Wewnętrznych odcinek A- 40 łóżek, Oddział Chirurgii Ogólnej - 69 łóżek, Oddział Chirurgii Urazowo - Ortopedycznej 74 łóżek, Oddział Neurologii - 30 łóżek, Oddział Dermatologii- 25 łóżek, Oddział Anestezjologii i Intensywnej Terapii Medycznej - 7 łóżek, Oddział Rehabilitacji Ogólnoustrojowej – 12 łóżek, Oddział Położnictwa i Ginekologii przy pl. Traugutta 6 - 72 łóżek /Centrum Kobiety Matki i Dziecka ul. Zamkowa 4 – zaplanowana liczba łóżek 64, Zakład Opiekuńczo Leczniczy przy ul. Janika 18 – 45 łóżek. 
Szczegółowy opis całego asortymentu przedstawiono w formularzu ofertowym stanowiącym załącznik nr 1 do SIWZ.
IV. OPIS CZĘŚCI ZAMÓWIENIA

Zamawiający  nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych. 

V. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA

Zamówienie należy realizować systematycznie w terminie 24 miesięcy od dnia podpisania umowy. Świadczenie usług rozpocznie się nie wcześniej niż 1 września 2014 r.

VI. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.

1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

a) Posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień

b) Posiadają wiedzę i doświadczenie

c) Dysponują odpowiednim potencjałem technicznym 

d) Znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia 

2. Opis sposobu dokonywania oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu:  

a) Zamawiający uzna, że Wykonawca spełnia warunek wskazany w Rozdziale VI pkt 1 lit a jeżeli posiada zezwolenie odpowiedniego inspektora sanitarnego na prowadzenie działalności objętej zamówieniem, 

b) Zamawiający uzna, że Wykonawca spełnia warunek wskazany w Rozdziale VI pkt 1 lit b jeżeli w okresie ostatnich trzech lat  przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli okres działalności jest krótszy w tym okresie, wykonali lub wykonywali, (a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych usług) co najmniej dwie usługi tożsame z przedmiotem zamówienia (wykonywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów szpitala: catering) o wartości nie mniejszej niż 500 000 zł (pięćset tysięcy zł) każda, 

c) Zamawiający uzna, że Wykonawca spełnia warunek wskazany w Rozdziale VI pkt 1 lit c jeżeli: 

Dysponuje, co najmniej dwoma  środkami transportu dopuszczonych do przewozu żywności, zgodnie z obowiązującymi przepisami, w tym przez odpowiedniego inspektora sanitarnego. 
d) Zamawiający uzna, że Wykonawca spełnia warunek wskazany w Rozdziale VI pkt 1 lit d jeżeli:

jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności na kwotę co najmniej 500 000 zł - pięćset tysięcy zł (z uwzględnieniem OC za produkt).

2. Zamawiający dokona oceny spełnienia warunków udziału w postępowaniu, określonych w Rozdziale VII SIWZ, poprzez zastosowanie kryterium „spełnia/nie spełnia” tj. zgodnie z zasadą, czy dokumenty zostały załączone do oferty i czy spełniają określone w rozdz. VII SIWZ wymagania. Brak któregokolwiek z ww. oświadczeń, dokumentów i załączników lub złożenie ich w niewłaściwej formie będzie skutkował wykluczeniem Wykonawcy na mocy art. 24 ust. 2 pkt. 3 z zastrzeżeniem art. 26 ust. 3. 

VII. WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ WYKAZANIA BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

1. W celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu Wykonawca składa:

a) Oświadczenie  stanowiące załącznik nr 3 do SIWZ.

b) Opinię właściwego inspektora sanitarnego zezwalającą na prowadzenie działalności objętej niniejszym zamówieniem – z treści załączonego dokumentu musi jasno wynikać, że Wykonawca może produkować i obracać żywnością, czyli wykonywać i dostarczać posiłki na zewnątrz, 

c) Wykaz usług wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli okres działalności jest krótszy – w tym okresie, odpowiadających swoim rodzajem usługom stanowiącym przedmiot zamówienia, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców– należy przedstawić w wykazie co najmniej dwie usługi tożsame z przedmiotem zamówienia (wykonywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów szpitala catering) o wartości nie mniejszej niż 500 000 zł (pięćset tysięcy zł) każda, wraz z załączeniem dokumentów potwierdzających, że usługi te zostały wykonane należycie.(Załącznik nr 4)
d) Wykaz środków transportu dopuszczonych do przewozu żywności zgodnie z obowiązującymi przepisami, w tym przez odpowiedniego inspektora sanitarnego, którymi będzie dysponował wykonawca w celu realizacji przedmiotu zamówienia. (Załącznik nr 5)


Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia. 

e) Opinię właściwego inspektora sanitarnego dopuszczającego wskazane środki transportu do przewozu żywności

f) Opłaconą polisę, a przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności, na kwotę co najmniej 500 000 zł - pięćset tysięcy zł (z uwzględnieniem OC za produkt).

Jeżeli Wykonawca wykazując spełnianie warunków, o których mowa powyżej polega na zasobach innych podmiotów na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b ustawy, a podmioty te będą brały udział w realizacji części zamówienia, zamawiający żąda od wykonawcy przedstawienia w odniesieniu do tych podmiotów dokumentów wymienionych w rozdziale VII Pkt 2. 

2.
W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenia zamówienia Wykonawca składa niżej wymienione dokumenty:  

a) Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia stanowiące załącznik nr 2 do SIWZ, 

b) Aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru , w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust 1 pkt 2 ustawy, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, a w stosunku do osób fizycznych oświadczenia  w zakresie art. 24. ust 1 pkt 2 ustawy.

c) Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert,

d) Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert,

e) Aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8  ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, 

f) Aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1, pkt 9 ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, 

g) Jeżeli, w przypadku Wykonawcy mającego siedzibę na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, osoby, o których mowa w art. 24 ust. 1 pkt 5-8, 10 i 11 ustawy mają miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, Wykonawca składa w odniesieniu do nich zaświadczenie właściwego organu sądowego albo administracyjnego miejsca zamieszkania dotyczące niekaralności tych osób w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 5-8, 10 i 11 ustawy, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, z tym że w przypadku, gdy w miejscu zamieszkania tych osób nie wydaje się takich zaświadczeń – zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego miejsca zamieszkania tych osób, 

h) Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa powyżej składa dokument lub dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania potwierdzające odpowiednio, że nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości, nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne, albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu, nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie. W zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8, 10 i 11 ustawy składa zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą. Jeżeli w kraju pochodzenia osoby lub w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów, o których mowa powyżej zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania z wnioskiem o udzielenie niezbędnych informacji dotyczących przedłożonego dokumentu. Dokumenty powinny być wystawione nie wcześniej niż w terminach wskazanych w rozdziale VII pkt 2 lit. b – f SIWZ. 

i) Jeżeli Wykonawca, wykazując spełnienie warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy, polega na zasobach innych podmiotów na zasadach określonych w art. 26 ust. 2 b ustawy, a podmioty te będą brały udział w realizacji części zamówienia Wykonawca przedstawi w odniesieniu do tych podmiotów dokumenty  wymienione w rozdziale VII pkt 2 lit. b – j SIWZ. 
j) Oświadczenie o przynależności do grupy kapitałowej stanowiące załącznik nr 7 do SIWZ

VIII WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA PRZEZ OFEROWANE DOSTAWY WYMAGAŃ OKREŚLONYCH PRZEZ ZAMAWIAJĄCEGO 

1. W celu potwierdzenia spełniania przez oferowane usługi wymagań określonych przez zamawiającego Wykonawca składa niżej wymienione dokumenty:
Oświadczenie Wykonawcy stanowiące załącznik nr 6 potwierdzające, że oferowany w formularzu ofertowym załącznik nr 1 do SIWZ, że przedmiot zamówienia będziemy realizować zgodnie z przepisami ustawy o Bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2006 nr 171poz. 1225 z poźn. zm.) i przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

IX. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO 
Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, 
A TAKŻE WSKAZANIE OSÓB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIĘ 
Z WYKONAWCAMI 

1. Wzajemne porozumiewanie się oraz przekazywanie oświadczeń, wniosków, zawiadomień, informacji i dokumentów odbywa się pisemnie. Wykonawcy mogą składać oświadczenia i inne dokumenty faksem lub drogą elektroniczną, za niezwłocznym potwierdzeniem w formie oryginału. 

2. Ze względów organizacyjnych Wykonawcy mający zamiar skorzystać z uprawnień do wglądu w dokumenty postępowania, powinni złożyć wniosek w powyższej sprawie i ustalić telefonicznie termin spotkania z osobą uprawnioną ze strony Zamawiającego do kontaktowania się z Wykonawcami.

3. Osobą uprawnioną do porozumiewania się z Wykonawcami jest Joanna Jurkiewicz  0322776100 wew 124, fax 322776212  wew 212 , jjurkiewicz@szpitalzabrze.pl.  

X. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM I ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY

1. Zamawiający wymaga wniesienia wadium w wysokości: 31 272 zł (trzydzieści jeden tysięcy dwieście  siedemdziesiąt dwa złote). Wadium wnosi się przed upływem terminu składania ofert. Wadium może być wnoszone w jednej lub kilku następujących formach: 

a) pieniądzu; 

b) poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym; 

c) gwarancjach bankowych; 

d) gwarancjach ubezpieczeniowych;

e) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz. U. z 2007r. Nr42, poz 275).

Wadium wnoszone w pieniądzu wpłaca się przelewem na rachunek bankowy: 50 1240 4272 1111 0010 3193 5570.

2. Zamawiający wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy, najpóźniej w dniu podpisania umowy (przed jej podpisaniem) Wykonawca  zobowiązany jest do wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości 3% oferowanej wartości brutto.

3. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy może być wnoszone według wyboru Wykonawcy w jednej lub w kilku następujących formach:

a) pieniądzu;

b) poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo-kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym; 

c) gwarancjach bankowych; 

d) gwarancjach ubezpieczeniowych;

e) poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz. U. z 2007r. Nr42, poz 275).

4. Zabezpieczenie wykonania umowy zostanie zwrócone w terminie 30 dni od dnia wykonania zamówienia i uznania przez Zamawiającego za należycie wykonane. 
XI
TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ

Wykonawca składający ofertę pozostaje nią związany przez okres 60 dni od upływu terminu składania ofert tj. 23/10/2014 r 
XII
OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERTY

1. Kompletna oferta składa się z: 

a) Formularza ofertowego, stanowiącego załącznik nr 1 do SIWZ, wypełnionego i podpisanego przez osobę /y/ uprawnioną /e/, 

b) Oświadczenia Wykonawcy dotyczącego nie podleganiu wykluczeniu z postępowania, stanowiącego załącznik nr 2 do SIWZ, podpisane przez osobę /y/ uprawnioną /e/,

c) Oświadczenia Wykonawcy stanowiącego załącznik nr 3 i podpisane przez osobę /y/ uprawnioną /e/, 

d) Oświadczenia Wykonawcy stanowiącego załącznik nr 4 podpisane przez osobę /y/ uprawnioną /e/, 

e) Oświadczenia Wykonawcy stanowiącego załącznik nr 5 podpisane przez osobę /y/ uprawnioną /e/, 
f) Oświadczenia Wykonawcy stanowiącego załącznik nr 6 podpisane przez osobę /y/ uprawnioną /e/, 
g) Oświadczenia Wykonawcy stanowiącego załącznik nr 7 podpisane przez osobę /y/ uprawnioną /e/, 

h) Dokumentów wskazanych w rozdziale VII i VIII SIWZ
i) Dowód wniesienia wadium.
2. Ofertę sporządzić należy w języku polskim. 

3. Dokumenty sporządzone w języku obcym należy dostarczyć wraz z tłumaczeniem na język polski poświadczonym przez Wykonawcę.

4. Dopuszczamy możliwość składania kserokopii dokumentów. Kserokopie dokumentów muszą być potwierdzone za zgodność z oryginałem przez osobę/y/ uprawnioną/e/ do składania ofert w imieniu Wykonawcy – własnoręczny podpis poprzedzony dopiskiem ”za zgodność z oryginałem”. 

5. Ofertę należy sporządzić w formie pisemnej pod rygorem nieważności, tj. na maszynie do pisania, komputerze lub nieścieralnym atramentem. Ofertę winien podpisać uprawniony przedstawiciel Wykonawcy, zgodnie z formą reprezentacji określoną we właściwym rejestrze odpowiednim dla formy organizacyjnej przedsiębiorstwa Wykonawcy (lub pełnomocnik).

6. Ofertę wraz z wymaganymi załącznikami należy umieścić w zamkniętej kopercie opatrzonej danymi Wykonawcy oraz napisem: „Przetarg nieograniczony nr 20/PN/14 na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów szpitala - catering”.  

7. Oferta powinna być przygotowana w sposób zapobiegający możliwości dekompletacji zawartości oferty (zszyta, zbindowana itp.). 

8. Prosimy o dołączenie do oferty spisu treści zawierającego wykaz wszystkich załączników oraz o ponumerowanie stron lub kartek oferty. Prosimy o opieczętowanie oferty pieczątką firmową. 

9. Każdy z Wykonawców może złożyć tylko jedną ofertę.

10. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

XIII
MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT

1. Oferty należy składać w siedzibie Zamawiającego w Zabrzu przy ul. Zamkowej nr 4, w Budynku Dyrekcji, parter, pokój nr 1.08. do dnia 25 sierpnia 2014 r. do godz. 1000.

2. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 25 sierpnia 2014 r. o godz. 1015 w siedzibie Zamawiającego w Zabrzu przy ul. Zamkowej nr 4, w Budynku Dyrekcji, parter, w pokoju nr 1.08
XIV
OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY.

1. Wartość netto i brutto należy wyliczyć w następujący sposób:

a) Ilość należy pomnożyć przez cenę jednostkową netto w każdej pozycji

b) Do otrzymanej wartości netto należy dodać VAT w % otrzymując w ten sposób wartość brutto w każdej pozycji

c) Ceny jednostkowe netto oraz wyliczone wartości netto i brutto należy zaokrąglić do dwóch miejsc po przecinku. 

d) Ogólną wartość netto (razem) obliczamy dodając poszczególne wartości netto wszystkich pozycji.

e) Ogólną wartość brutto (razem) obliczamy dodając poszczególne wartości brutto wszystkich pozycji.

2. Podczas otwarcia ofert odczytana zostanie wartość brutto wskazana w Formularzu ofertowym, stanowiącym załącznik nr 1 do SIWZ. 

XV
OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT.

1. Przy dokonywaniu wyboru oferty Zamawiający stosować będzie wyłącznie zasady i kryteria określone w ustawie z dnia 29 stycznia 2004r – Prawo zamówień publicznych i w SIWZ. 

2. Oferta będzie oceniana pod względem: 

a) formalnym tj. spełnienia warunków podanych w SIWZ (wymagana dokumentacja)

b) merytorycznym tj. wyboru najkorzystniejszej oferty, zgodnie z podanymi niżej kryteriami:

CENA: 100 punktów 

Oferta o najniższej cenie otrzyma 100 punktów. 

Oferty o wyższej cenie otrzymają proporcjonalnie mniej punktów wg wzoru: 

	
	cena najni(sza
	

	X  =
	------------------------------------
	x 100 punktów 

	
	cena badanej oferty
	


Jest to cena brutto oferty, wraz z kosztem opakowania, kosztem transportu i ubezpieczenia, kosztem przeszkolenia użytkownika, opłat celnych i inne jeżeli występują.
XVI
INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO

1. Zamawiający niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zawiadomi jednocześnie wykonawców, którzy złożyli ofertę o:

a) o wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, uzasadnienie jej wyboru oraz nazwy i adresy Wykonawców, którzy złożyli oferty, a także punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację, 

b) wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne, 

c) wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania, podając uzasadnienie faktyczne i prawne, 

d) terminie, określonym zgodnie z art. 94 ust. 1 lub 2, po którego upływie umowa w sprawie zamówienia publicznego może być zawarta. 

2. Zakres informacji zawarty w art. 92 ust. 1 pkt 1-4 zostanie również podany na stronie internetowej Zamawiającego www.szpitalzabrze.pl. Dzień przekazania zawiadomienia zawierającego zakres informacji zawarty w art. 92 ust. 1 pkt 1-4 jest jednocześnie dniem publikacji tego zawiadomienia na stronie www.szpitalzabrze.pl oraz na tablicy ogłoszeń w siedzibie Zamawiającego. 

3. Zamawiający zawiera umowę w sprawie zamówienia publicznego, z zastrzeżeniem art. 183 ustawy, 
w terminie:

a) nie krótszym niż 10 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zawiadomienie to zostało przesłane w sposób określony w art. 27 ust. 2 ustawy, albo 15 dni – jeżeli zostało przesłane w inny sposób.

b) Zamawiający może zawrzeć umowę w sprawie zamówienia publicznego przed upływem terminów, 
o których mowa powyżej, jeżeli  w postępowaniu o udzielenie zamówienia złożono tylko jedną ofertę, 

XVII
ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, OGÓLNE WARUNKI UMOWY ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH

Wykonawca, którego oferta zostanie wybrana, zobowiązuje się podpisać umowę na warunkach określonych we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 8 do SIWZ.

XVIII
POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA

1. Wykonawcom a także innym osobom, jeżeli ich interes prawny w uzyskaniu zamówienia doznał lub może doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy przysługują środki ochrony prawnej określone w Dziale VI ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – prawo zamówień publicznych na zasadach i trybie tam przewidzianych. 

2. W niniejszym postępowaniu stosuje się przepisy dotyczące odwołań i skarg. 
XIX
INFORMACJA O PRZEWIDYWANYCH ZAMÓWIENIACH UZUPEŁNIAJĄCYCH 

Zamawiający nie przewiduje możliwości dokonania zamówień uzupełniających, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 lub 134 ust. 6 pkt 3 i 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych. 

XX
OPIS SPOSOBU PRZEDSTAWIANIA OFERT WARIANTOWYCH ORAZ MINIMALNE WARUNKI, JAKIM MUSZĄ ODPOWIADAĆ OFERTY WARIANTOWE, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA ICH SKŁADANIE

Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych, to jest takich, które przewidują odmienny niż określony warunkami w SIWZ sposób wykonania zamówienia publicznego.

XXI
INFORMACJE DOTYCZĄCE WALUT OBCYCH, W JAKICH MOGĄ BYĆ PROWADZONE ROZLICZENIA MIĘDZY ZAMAWIAJĄCYM A WYKONAWCĄ, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ROZLICZENIA W WALUTACH OBCYCH

Zamawiający nie przewiduje rozliczeń z Wykonawcą w walutach obcych.. Rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą odbywać się będą w złotych polskich.

XXII
INFORMACJE DODATKOWE

1. Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmiany postanowień zawartej umowy zgodnie z art. 144 PZP, na warunkach określonych we wzorze umowy. 

2. Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej. 

3. Zamawiający nie przewiduje aukcji elektronicznej.

4. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu z zastrzeżeniem art. 93 ust. 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych.

5. Wykonawca zobowiązany jest wskazać w ofercie część zamówienia, której wykonanie powierzy podwykonawcom. 
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ZATWIERDZAM/NIE ZATWIERDZAM

..................................................................................................

Prezes Szpitala Miejskiego w Zabrzu Sp.  z o. o.

data, miejscowość

Załącznik nr 1 

do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering


Szpital Miejski w Zabrzu Sp. z o.o.

ul. Zamkowa 4, 41-803 Zabrze

FORMULARZ OFERTOWY

I. Dane Wykonawcy:

1. Nazwa firmy:…………………………………………………………………………………

2. Adres: województwo: ……………………………...........powiat: …………………..............

miejscowość:………………………………………………………………….kod:……………..

ulica:……………………………………………………………………………nr………………

tel:.…………………………fax:…………………………………e-mail:………………………..

3. Regon:…………………………………….4. NIP:……………………………………….........

5.Numer konta ……………………………………………………………………………………

I. Przystępując do przetargu nieograniczonego nr 20/PN/12 na  wykonywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów szpitala - catering ogłoszonego w DUOPWE , na tablicy ogłoszeń w siedzibie szpitala oraz na stronie www.szpitalzabrze.pl

OFERUJEMY WYKONANIE WYMIENIONEGO PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA ZA CENĘ: (jak w załączonej tabeli  )
	L.p
	przedmiot
	ilość
	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto
	VAT %
	Wartość brutto

	
	
	
	a
	b
	c

(a*b)
	d
	d

(c + d)

	1
	Obiekty Szpitalne przy ul. Zamkowej 4 oraz Pl. Traugutta 6/ Centrum Zdrowia Kobiety i Dziecka, ul. Zamkowa 4
	Śniadanie
	160 080
	
	
	
	

	2
	
	Obiad
	160 080
	
	
	
	

	3
	
	Kolacja
	160 080
	
	
	
	

	4
	
	RAZEM

Całodzienne wyżywienie Zamkowa + Traugutta/Centrum Zdrowia Kobiety i Dziecka 
	160 080
	
	
	
	

	5
	Zakład Opiekuńczo-Leczniczy przy ul. Janika 18
	Śniadanie
	32 400
	
	
	
	

	6
	
	Obiad
	32 400
	
	
	
	

	7
	
	Kolacja
	32 400
	
	
	
	

	8
	
	RAZEM

Całodzienne wyżywienie Janika 18 
	32 400
	
	
	
	

	
	RAZEM (poz. 4+poz. 8)
	
	
	


Słownie wartość brutto: .......................................................................................................................zł Wymagamy zapłaty przelewem w terminie..................................(min. 60 dni) dni.

Termin realizacji zamówienia:  24 m -cy od dnia podpisania umowy.

Miejsce wykonywania posiłków ...................................................................................................................

........................................................................................................................................................................

Wykaz środków transportu, którymi będą dostarczane posiłki

	Marka, model
	Nr rejestracyjny

	
	

	
	

	
	


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Ilość posiłków: przez posiłek rozumie się: śniadanie, obiad i kolację. 

Szacunkowa ilość przewidywanych całodziennych posiłków (przez posiłek rozumie się: śniadanie, obiad i kolację) w okresie trwania umowy wynosi: 192 480 w tym ok. 45% diet tj. 86 616 diet. 

Dzienna średnia  szacunkowa ilość posiłków dla  obiektu  przy ul. Zamkowej 4 wynosi 168 w tym diety: 45 % tj. ok. 76 diet dziennie, dla  obiektu przy pl. Traugutta 6 wynosi 42 posiłków dziennie w tym 45% diet tj. ok. 19 diet dziennie, dla obiektu przy ul. Janika 18 wynosi 45 posiłków dziennie. Ilość poszczególnych części posiłków może być różna, np. w danym dniu zamówione zostanie 258 śniadań, ale 250 obiadów itp. 

Obiekty szpitalne: przy ul. Zamkowej 4 oraz przy Pl. Traugutta 6/Centrum Kobiety i Dziecka przy ul. Zamkowej 4
2 Zawartość posiłków:

2.1. Żywienie podstawowe:

- śniadanie – zupa mleczna 350 ml + chleb 50g + 1 bułka a’ 50 g +masło 20g +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml

- obiad – zupa 350 ml + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym)

- kolacja – chleb a’ 150 g +masło 20g + herbata 

2.2 Dieta łatwo strawna i jej modyfikacje 

- śniadanie – zupa mleczna 350 ml +1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g+masło +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml

- obiad – zupa + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym z produktów dozwolonych dla diety łatwo strawnej oraz zastosowanie odpowiedniej technologii przygotowania potraw)

- kolacja – 1 bułka a’ 100g lub 2 bułki a’ 50 g+masło 20g + herbata 

2.2.1. Dieta łatwo strawna papkowata:
- śniadanie – zupa mleczna 350 ml +1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g+masło 20g +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml

- obiad – zupa 350 ml + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie 
z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym z produktów dozwolonych dla diety łatwo strawnej oraz zastosowanie odpowiedniej technologii przygotowania potraw – potrawy o konsystencji papkowatej, mięso mielone w formie pulpetów, galantyn, ziemniaki puree, warzywa przetarte)

- kolacja –1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g + masło 20g + mleko 300 ml + płatki kukurydziane 30g + herbata 

2.3. Dieta płynna:

2.3.1. Dieta płynna mleczna:
- śniadanie – zupa mleczna 350ml +1 bułka a’ 100 g  lub 2 bułki a’ 50g +masło 20g +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml

- obiad – zupa mleczna 350 ml + 1 bułka a’ 100 g

- kolacja –1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g + masło 20g +mleko 300 ml + płatki kukurydziane 30g+ herbata 

 (3 razy dziennie inny dodatek do zupy mlecznej: ryż kasza manna, drobny makaron, płatki kukurydziane, płatki owsiane)

2.3.2. Dieta płynna kleikowa:
Śniadanie, obiad, kolacja – rozgotowana kasza manna, ryż na wodzie bądź mleku + herbata 
+ sucharki 

2.3.3. Dieta do żywienia przez zgłębnik:
Śniadanie: składniki diety: mleko świeże pełne 3,5% tłuszczu, mleko w proszku odtłuszczone , grysik, śmietanka 18 %, masło, 

Obiad: składniki diety marchewka, pietruszka, seler, ziemniaki, grysik, śmietanka 18 %, mleko w proszku , masło, mięso chude ( drobiowe lub wołowe bez odpadków tj. bez ścięgien, bez kości, bez widocznego tłuszczu), żółtko.

Kolacja: składniki diety marchewka, pietruszka, seler, ziemniaki, grysik, śmietanka 18 %, mleko w proszku , masło, mięso chude ( drobiowe lub wołowe bez odpadków tj. bez ścięgien, bez kości, bez widocznego tłuszczu), żółtko.

Proporcje białka, tłuszczy i węglowodanów powinny być zbliżone do żywienia człowieka zdrowego. 1ml pożywienia powinien dostarczać 1 kcal.

Całodobowa dieta powinna mieć objętość 2l. (wyższe stężenia mogą powodować biegunki lub uniemożliwić podawanie przez zgłębnik)

2.4. Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów
- śniadanie – zupa mleczna 350ml+ chleb a’100g + masło 20g + kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250 ml

- obiad – zupa 350 ml+ drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie 
z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym)

- kolacja – chleb a’150 g + masło 20g + dodatek białkowy do pieczywa + herbata bez cukru 

Zakład Opiekuńczo-Leczniczy przy ul. Janika 18

3 Zawartość posiłków:

3.1 Żywienie podstawowe:

- śniadanie – zupa mleczna 350 ml + chleb 50g + 1 bułka a’ 50 g (uwzględniając różnorodność pieczywa tj.wek, grahamka, rogalik maślany) +masło 20g +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml lub kakao 250 ml+ dodatek do pieczywa dwuskładnikowy 40-50 g np.( 20 g sera żółtego + 20 g wędliny, ser twarogowy ze szczypiorkiem 50 g, serek homogenizowany 150 ml +polędwica drobiowa 20 g , parówka drobiowa na gorąco + pomidor 50 g + ketchup i musztarda, jajko na twardo+ sałata zielona+ szczypiorek)

- obiad – zupa 350 ml + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym

- podwieczorek- w postaci np. (kisiel, budyń, galaretka wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach plastikowych przeznaczonych do żywności, owoc, ciasto, herbatniki, jogurt, drożdżówka, ciasteczka, wafelki)

- kolacja – chleb a’ 150 g +masło 20 g + herbata  + dodatek do pieczywa na zimno 40-50 g, np. (wędlina, ser żółty, serki topione, miód lub dżem w jednostkowych opakowaniach, twarożki, pasty rybne, jajeczne, sałatki jarzynowe, pasztety drobiowe, konserwy rybne – w jadłospisie uwzględniając dodatki warzywne typu  pomidor, sałata zielona, rzodkiewka, szczypiorek)

3.2. Dieta łatwo strawna i jej modyfikacje 

- śniadanie – zupa mleczna 350 ml + chleb 50g + 1 bułka a’ 50 g +masło 20g +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml lub kakao 250 ml+ dodatek do pieczywa dwuskładnikowy 40-50 g np.( 20 g sera żółtego + 20 g wędliny, ser twarogowy ze szczypiorkiem 50 g, serek homogenizowany 150 ml +polędwica drobiowa 20 g , parówka drobiowa na gorąco + pomidor 50 g + ketchup i musztarda, jajko na twardo+ sałata zielona+ szczypiorek)

- obiad – zupa 350 ml + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym z produktów dozwolonych dla diety łatwo strawnej oraz zastosowanie odpowiedniej technologii przygotowania potraw) 

podwieczorek- w postaci np. (kisiel, budyń, galaretka wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach plastikowych przeznaczonych do żywności, owoc, ciasto, herbatniki, jogurt, drożdżówka, ciasteczka, wafelki)

- kolacja – 1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g  +masło 20 g + herbata + dodatek do pieczywa na zimno 40-50 g np. (wędlina, ser żółty, serki topione, miód lub dżem w jednostkowych opakowaniach, twarożki, pasty rybne, jajeczne, sałatki jarzynowe, pasztety drobiowe, konserwy rybne – w jadłospisie uwzględniając dodatki warzywne typu  pomidor, sałata zielona)

3.2.1. Dieta łatwo strawna papkowata:

- śniadanie – zupa mleczna 350 ml+1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g+masło +kawa zbożowa z mlekiem 250ml lub kakao 250 ml+ dodatek do pieczywa 40-50 g g np. ( pasty rybne, serowe, jajeczne, twarożki, pasztety, dżem, miód, serek homogenizowany w opakowaniach jednostkowych,)

- obiad – zupa + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie 
z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym z produktów dozwolonych dla diety łatwo strawnej oraz zastosowanie odpowiedniej technologii przygotowania potraw – potrawy o konsystencji papkowatej, mięso mielone w formie pulpetów, galantyn, ziemniaki puree, warzywa przetarte) 

podwieczorek- w postaci np. (kisiel, budyń, galaretka wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach plastikowych przeznaczonych do żywności, sałatki owocowe przetarte)

- kolacja –1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g + masło 20g + herbata+ dodatek do pieczywa – 40 g (pasty rybne, serowe, jajeczne, twarożki, pasztety, dżem, miód)

4. Dieta płynna:

4.1. Dieta płynna mleczna:

- śniadanie – zupa mleczna 350ml +1 bułka a’ 100 g  lub 2 bułki a’ 50g +masło20g +kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250ml

- obiad – zupa mleczna + 1 bułka a’ 100 g

- kolacja –1 bułka a’ 100 g lub 2 bułki a’ 50g + masło 20g +mleko 300 ml + płatki kukurydziane 30g+ herbata

 (3 razy dziennie inny dodatek do zupy mlecznej: ryż kasza manna, drobny makaron, płatki kukurydziane, płatki owsiane)

4.2. Dieta płynna kleikowa:

Śniadanie, obiad, kolacja – rozgotowana kasza manna, ryż na wodzie bądź mleku + herbata 
+ sucharki 

4.3. Dieta do żywienia przez zgłębnik

Śniadanie: składniki diety: mleko świeże pełne 3,5% tłuszczu, mleko w proszku odtłuszczone , grysik, śmietanka 18 %, masło, 

Obiad: składniki diety marchewka, pietruszka, seler, ziemniaki, grysik, śmietanka 18 %, mleko w proszku , masło, mięso chude ( drobiowe lub wołowe bez odpadków tj. bez ścięgien, bez kości, bez widocznego tłuszczu), żółtko.

Kolacja: składniki diety marchewka, pietruszka, seler, ziemniaki, grysik, śmietanka 18 %, mleko w proszku , masło, mięso chude ( drobiowe lub wołowe bez odpadków tj. bez ścięgien, bez kości, bez widocznego tłuszczu), żółtko.

Proporcje białka, tłuszczy i węglowodanów powinny być zbliżone do żywienia człowieka zdrowego. 1ml pożywienia powinien dostarczać 1 kcal!

Całodobowa dieta powinna mieć objętość 2l. (wyższe stężenia mogą powodować biegunki lub uniemożliwić podawanie przez zgłębnik)

4.4 Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów

- śniadanie – zupa mleczna 350ml+ chleb a’100g + masło 20g + kawa zbożowa z mlekiem bez cukru 250 ml+ dodatek do pieczywa dwuskładnikowy 40-50 g np.( 20 g sera żółtego + 20 g wędliny, ser twarogowy ze szczypiorkiem 50 g, serek homogenizowany 150 ml +polędwica drobiowa 20 g , parówka drobiowa na gorąco + pomidor 50 g + ketchup i musztarda, jajko na twardo+ sałata zielona+ szczypiorek)

- II śniadanie – pieczywo ciemne graham 50 g + dodatek do pieczywa 20 g + herbata

- obiad – zupa 350 ml + drugie danie (dodatek skrobiowy+mięso+dodatek warzywny lub danie jarskie 
z dodatkiem warzywnym bądź danie półmięsne z dodatkiem warzywnym) 

podwieczorek- w postaci np. (jogurt, sok wielowarzywny, ciasto drożdżowe, galaretki bez dodatku cukru, owoc,)

- kolacja – chleb a’ 150 g +masło 20 g + herbata  + dodatek do pieczywa na zimno 40-50 g, np. (wędlina, ser żółty, serki topione, twarożki, pasty rybne, jajeczne, sałatki jarzynowe, pasztety drobiowe, konserwy rybne – w jadłospisie uwzględniając dodatki warzywne typu  pomidor, sałata zielona, rzodkiewka, szczypiorek)

5 Rodzaje diet.

5.1.Żywienie podstawowe.

Dozwolona jest podaż wszystkich produktów z 12 grup, zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, ważna jest różnorodność pokarmów i technik ich przygotowywania wykorzystanie sezonowych produktów. Dozwolone są wszystkie techniki obróbki termicznej potraw (gotowanie, smażenie, duszenie, pieczenie tradycyjne, na ruszcie lub rożnie), preferuje się jednak techniki minimalizujące podaż tłuszczu, zwłaszcza NKT – nasyconych kwasów tłuszczowych.

5.2. Dieta łatwo strawna i jej modyfikacje 

Modyfikacja żywienia podstawowego poprzez wyłączenie potraw ciężkostrawnych zawierających błonnik, twardą tkankę łączną oraz produkty działające wzdymająco takich jak kapusta czy suche nasiona roślin strączkowych (groch i fasola).

W celu nadania potrawą formę bardziej łatwo strawną produkty poddaje się procesom gotowania, rozdrabniania, przecierania oraz poddaje się je spulchnieniu. Techniki kulinarne dozwolone to gotowanie w wodzie lub na parze oraz pieczenie w folii.

	Nazwa produktu
	Dozwolone
	Zabronione

	Produkty zbożowe
	pieczywo jasne i czerstwe, sucharki drobne kasze manna, krakowska, jęczmienna łamana – dobrze oczyszczona, ryż, drobne makarony
	pieczywo razowe żytnie i pszenne każde pieczywo świeże, grube kasze pęczak gryczana grube makarony

	Mleko i produkty mleczne
	mleko (0,5%-2%), biały ser, twaróg zwykły 
i homogenizowany
	przetwory mleczne przekwaszone, sery żółte i topione, sery typu „Fromage”

	Jaja
	gotowane na miękko, 
w koszulkach, ścięte na parze 
w formie jajecznicy, jaj sadzonych, omletów, jako spulchniacz
	gotowane na twardo i smażone



	Mięso wędliny, ryby
	mięsa chude, w ograniczonych ilościach wołowina, cielęcina, kurczaki, , wędliny chuda szynka polędwica, chuda kiełbasa szynkowa wieprzowa lub wołowa 

ryby dorsz, leszcz płastuga, solą szczupak, sandacz
	mięsa tłuste baranina, wieprzowi na, gęsi kaczki, tłuste wędliny produkty mięsne i rybne wędzone mięsa peklowane

ryby węgorz pałasz halibut

	Tłuszcze


	masło, słodka śmietana, oleje roślinne 
	śmietana, smalec słonina, boczek, łój wołowy i barani ceres margaryny, olej rzepakowy

	Ziemniaki
	gotowane tłuczone, w postaci puree
	frytki, wszelkiego rodzaju ziemniaki smażone, placki ziemniaczane

	Warzywa


	marchew, buraki, szpinak, kabaczki, młody zielony groszek -najczęściej przetarty w formie zupy lub puree młoda fasolka szparagowa, warzywa z wody oproszone mąką z dodatkiem świeżego masła bez zasmażek, na surowo zielona sałata, pomidory bez skórki
	papryka szczypior, cebula ogórki, brukiew rzodkiewki warzywa z zasmażkami, konserwowane



	Owoce


	owoce dobrze dojrzałe bez skórki i pestek, jabłka, truskawki, morele, brzoskwinie, pomarańcze, banany, maliny i porzeczki w formie przecieru lub soku lub gotowane
	wszystkie owoce niedojrzałe, gruszki, śliwki, czereśnie, agrest, owoce suszone, 



	Suche strączkowe
	-
	wszystkie są zabronione, groch, fasola, bób, soczewica

	Cukier
 i słodycze


	cukier, miód, dżemy bez pestek, przetwory owocowe z dodatkiem cukru - kompoty, galaretki
	chałwa, czekolada, słodycze zawierające tłuszcz, kakao

	Przyprawy


	tylko łagodne, w ograniczonych ilościach sól, cukier, sok z cytryny, koper zielony, kminek, wanilia, cynamon
	ostre przyprawy: ocet, pieprz, musztarda, papryka, wszelkiego rodzaju pikle


	Zupy


	krupnik z dozwolonych kasz, zupy mleczne, przetarte zupy owocowe, zupy warzywne czyste (barszcz, pomidorowa), zupy jarzynowe z dozwolonych warzyw, zupa ziemniaczana, zupy na wywarach mięsnych, jeżeli nie ma przeciwwskazań; zupy zagęszczone zawiesiną mąki w wodzie, mleku lub słodkiej śmietance - bez zasmażek, zupy zaciągane żółtkiem lub z dodatkiem świeżego masła
	kapuśniaki, zupa ogórkowa, fasolowa, grochówka, zupy zaprawione zasmażkami



	Potrawy mięsne i rybne
	gotowane, duszone bez uprzedniego obsmażania, pieczone w folii lub pergaminie, potrawki, pulpety, budynie
	smażone, duszone, pieczone



	Potrawy z mąki i kasz


	kasze gotowane na sypko lub rozklejone, płatki owsiane przetarte, budynie z kasz z dodatkiem mięsa, warzyw lub owoców, lane kluski, leniwe pierogi z małym dodatkiem mąki
	smażone, , kotlety z kaszy, kluski kładzione francuskie, zacierki



	Sosy


	o smaku łagodnym, zaprawiane słodką śmietanką, masłem lub żółtkiem, zagęszczane zawiesiną mąki w wodzie, mleku lub w słodkiej śmietance - 
	ostre, na zasmażkach, sosy na mocnych wywarach mięsnych,



	Desery


	kompoty, kisiele, galaretki - z owoców dozwolonych, galaretki, kisiele, kremy - z mleka, owoce w galarecie lub kremie, biszkopty, czerstwe ciasto drożdżowe
	torty i ciasta z kremem, pączki, faworki, tłuste ciasta, np. francuskie, piaskowe, kruche

	Napoje
	herbata, kawa - słaba
	mocne kakao, płynna czekolada, napoje alkoholowe


5.3 Dieta papkowata

Jest to modyfikacja diety łatwo strawnej pod względem konsystencji. Wszystkim potrawą należy nadać konsystencje papkowatą.

5.4. Dieta płynna oraz dieta płynna mleczna 

Dieta ma za zadanie chronić przewód pokarmowy przed podrażnieniami mechanicznymi, chemicznymi i termicznymi. Dieta jest łatwo strawna i ubogoresztkowa Dodatki podlegają rozdrobnieniu, gotowaniu oraz zmiksowaniu jeśli istnieje taka potrzeba. 

5.5. Dieta płynna kleikowa:

5.6. Dieta do żywienia przez zgłębnik. 

Dieta do żywienia przez zgłębnik lub przetokę musi mieć taką konsystencję, aby nie wystąpiły trudności w jej podawaniu. Pokarm musi przechodzić swobodnie przez zgłębnik. Dieta ta ma zapewnić pacjentowi odpowiednią podaż energii i wszystkich niezbędnych składników odżywczych. Powinna być dobrze tolerowana przez chorego; nie może dawać uczucia pełności, rozpierania w nadbrzuszu, bólu i wzdęcia brzucha, wywoływać nudności, wymiotów, biegunki lub zaparcia. Produkty stosowane do przygotowania diety powinny być świeże, wysokogatunkowe i przygotowana z uwzględnieniem najwyższych standardów higienicznych i produkcyjnych ze względu na formę tj. pokarm podawany jest bezpośrednio do żołądka bądź dwunastnicy przez zgłębnik lub przetokę.

5.7. Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów.

Celem diety jest znaczne ograniczenie spożycia cukrów prostych i dwucukrów, a więc wyeliminowaniu lub wyraźne ograniczenie słodyczy i przetworów zawierających znaczny dodatek cukru (dżemy, miód, ciastka, itp.). W diecie tej ogranicza się także do niezbędnego minimum zawartość tłuszczu (ok. 25% energii), w tym szczególnie tłuszczu pochodzenia zwierzęcego zawierających nasycone kwasy tłuszczowe NKT

5.8 Diety specjalne

Diety specjalne zlecone przez lekarza indywidualnie dla pacjenta np.:

-dieta bezsolna – potrawy sporządzane bez dodatku soli

-dieta bezglutenowa – wyłączenie przetworów słodowych oraz zbożowych z pszenicy, żyta, owsa, jęczmienia. Dozwolone są produkty z mąki ziemniaczanej, kukurydziane, ryżowej czy sojowej, które nie zawierają w swoim składzie gliadyn. Produkty zbożowe bezglutenowe oznakowane są znakiem przekreślonego kłosa. 

-dieta bogatobiałkowa - dostarczenie białka o wysokiej wartości biologicznej dla odbudowy komórek,  tworzenia ciał odpornościowych,  hormonów i enzymów. Podaż białka 1,2-2 g/kg masy ciała tj ok. 100-120 g/dobę.

-dieta ubogopurynowa wykluczenie produktów z wysoką zawartością puryn

-dieta Karella – zimne mleko 500 ml 3x dziennie

-dieta aspirynowa - dieta ta ma za zadanie wyeliminowanie salicylanów.

Uwagi:

1. W jadłospisie uwzględniać odpowiednie techniki kulinarne dla żywienia podstawowego i dla poszczególnych diet.

2. Odpowiednio zestawić potrawy pod względem barwy, smaku i zapachu.

3. W jadłospisie uwzględniać warzywa sezonowe

4. W jadłospisie dekadowym uwzględnić różnorodność potraw, aby poszczególne zestawy obiadowe się nie powtarzały.

5. Potrawy mięsne siedem razy w dekadzie w tym mięso porcjowane 5 razy w dekadzie, w pozostałe dni potrawy półmięsne lub jarskie z dodatkiem produktu białkowego pochodzenia zwierzęcego.( obiekty szpitalne ul. Zamkowa 4 i Pl. Traugutta 6/Centrum Kobiety i Dziecka przy ul. Zamkowej 4)

6. Potrawy mięsne siedem razy w dekadzie w tym mięso porcjowane 7 razy w dekadzie, w pozostałe dni potrawy półmięsne lub jarskie z dodatkiem produktu białkowego pochodzenia zwierzęcego.(Zakład Opiekuńczo-Leczniczy przy ul. Janika 18)

7. Masło (zawartość tłuszczu 82%) oraz dodatki na śniadanie i kolację dostarczane w torbach lodówkach w porcjach.

8. Chleb krojony z datą ważności ( nie uwzględniając 3 pierwszych kromek z jednej i z drugiej strony)

9. Cukier dostarczany w jednokilogramowych opakowaniach, co dekada w ilości: 50 kg do obiekt przy ul. Zamkowej 4 i 14kg do obiektu na Placu Traugutta 6/Centrum Kobiety i Dziecka przy ul. Zamkowej 4 oraz 10 kg do obiektu przy ul. Janika 18. 

10. Sporządzać posiłki tylko z produktów podstawowych, nie stosować półfabrykatów czy produktów typu instant.

6. Godziny dostaw posiłków:

Posiłki winny być dostarczane we wszystkie dni tygodnia w ciągu roku zgodnie z poniższym harmonogramem:

-Śniadanie 

– ul Zamkowa w godz. 7:30 – 8:00, 

-Plac Traugutta 6 w godz. 8:00 – 8:15, 

-ul. Janika 18 w godz. 8:15-8:45

Obiad wraz z kolacją 

– Plac Traugutta w godz. 11:45-12:15, 

-ul. Zamkowa 4 w godz. 12:15 – 12:45, 

Obiad wraz podwieczorkiem i kolacją 

-ul. Janika 18 w godz. 12:45-13:15

7-Sposób dostarczania posiłków:

7.1 Posiłki winny być dostarczone samochodem posiadającym aktualne zezwolenie do przewozu żywności. właściwego inspektora sanitarnego.

7.2 Posiłki winny być dostarczane w czystych termosach z atestem przeznaczonych do przechowywania żywności z odpowiednimi pojemnikami GN wykonanymi ze stali nierdzewnej.

7.3 Wszystkie pojemniki powinny być hermetycznie zamykane.

7.4 Termosy oraz pojemniki GN powinny być opisane w taki sposób by można je było sprawnie przekładać do wózków bemarowych typu FVA 20 i FVD 30.

7.5 Pojemniki GN powinny być opisane, z podziałem na poszczególne oddziały, tak by nie zachodziła konieczność przelewania i przekładnia żywności. 

7.6 Wykonawca powinien się również wyposażyć w dodatkowe wymienne pojemniki GN różnych wymiarów.

7.7 Razem z obiadem dostarczyć kolacje oraz podwieczorek. Firma powinna wyposażyć poszczególne oddziały oraz Zakład Opiekuńczo-Leczniczy w warniki w, celu zaparzenia herbaty dla pacjentów na kolacje, Firma powinna dostarczyć zapas herbaty expresowej w saszetkach. Zapas herbaty expresowej w saszetkach powinien być dostarczany raz na dekadę w ilości: 1800 sztuk saszetek (tj. np. 18 op. po 100 szt.) do punktu przy ul. Zamkowej 4, 500 sztuk saszetek  tj (np. 5 op. po 100 szt.) do punktu odbioru przy Pl. Traugutta 6/Centrum Kobiety i Dziecka przy ul. Zamkowej 4 oraz 100 sztuk herbaty ekspresowej zwykłej oraz 200 sztuk saszetek herbaty owocowej do punktu odbioru do Zakładu Opiekuńczo-Leczniczego przy ul. Janika 18. 
7.8 Sondy na kolację muszą być schłodzone i odpowiednio zabezpieczone 
w pojemnikach typu Coldfest, by w chwili dostarczenia do punktu odbioru utrzymały temperaturę 4oC.

7.9 Zupy mleczne przygotowywane dla dieta papkowatych i płynnych mlecznych dostarczane są na kolację w oryginalnie hermetycznie zamkniętych opakowaniach w postaci mleka (jedno litrowych) o temperaturze od 0oC do 4oC i osobno w woreczkach zapakowanych płatków kukurydzianych.

7.10 Kleiki na kolację dostarczane są w formie kleiku błyskawicznego sypkiego w oryginalnie zamkniętych opakowaniach oraz sucharki również dostarczane są w oryginalnych zamkniętych opakowaniach.
8 Dostawa posiłków

8.1
Posiłki dostarczane będą do trzech punktów odbioru:

- Punkt I ul. Zamkowa 4- dostawa posiłków z podziałem na poszczególne oddziały: 

Wewnętrzny I, Wewnętrzny II, Neurologia, Dermatologia, Chirurgia Ogólna, Chirirugia Urazowa, OIOM

- Punkt 2 - Plac Traugutta 6 – dostawa posiłków z podziałem na poszczególne oddziały:

Septyczny, Położniczy, Ginekologiczny

- Punkt III, Zakład Opiekuńczo-Leczniczy przy ul. Janika 18

8.2 Podstawą każdorazowej dostawy posiłków będzie pisemne zapotrzebowanie podpisane przez:

a) Panią Joannę Jurkiewicz – Dietetyczkę lub osobę upoważnioną z oddziałów przy ul. Zamkowej 4 ( Punkt I dostawy i odbioru)

b) Panią  Różę Tyczyńską – Położną Oddziałową lub osobę upoważnioną z oddziałów przy Pl. Traugutta 6  ( Punkt II dostawy i odbioru)

c) Panią Halinę Wisniewską _ Pielęgniarkę Oddziałową lub osobę upoważnioną z Zakładu Opiekuńczo-Leczniczego przy ul. Janika 18

8.3 Zapotrzebowanie na posiłki będzie przekazywane faxem – osobno dla każdego posiłku śniadanie + obiad wraz z kolacją i kolacją II.

8.4 Zapotrzebowanie na posiłki na dzień następny będzie przesyłane faxem do godziny 15:00

8.5 W przypadku konieczności zmiany diety zarówno pod względem ilości jak i rodzaju zamawiający dokona telefonicznej korekty zapotrzebowania – max 2 godziny przed ustalonym harmonogramem dostaw.

8.6 W soboty, niedziele i dni świąteczne wszelkie korekty dotyczące zapotrzebowania Zamawiający zgłosi wykonawcy telefonicznie lub faxem.

8.7 Wykonawca jest zobowiązany do dostarczenia wraz ze śniadaniem zapasu pieczywa 
w postaci: 20 bułek i 2 chlebów oraz po 8 l kawy i 8 l zupy mlecznej, w zależności od potrzeb masła. Zapas ten pozwoli zapewnić śniadanie pacjentom przyjętym w trakcie ostrego dyżuru. Korekta ta będzie doliczana do zgłoszonego zapotrzebowania w dniu poprzednim.

8.8 Posiłki mają być dostarczane do pomieszczenia wyznaczonego przez Zamawiającego.

8.9 Kierowca powinien uczestniczyć w rozładunku oraz w przeliczeniu posiłków.

8.10
Kierowca zobowiązany jest do posiadania sanepidowskiej książeczki zdrowia oraz do noszenia czystego fartucha ochronnego.

8.11 
Wykonawca zobowiązany jest do pakowania pojemników GN do termosów i mycia pojemników GN.

8.12 
Wykonawca sporządzi dekadowy jadłospis, który zostanie przekazany Zamawiającemu do akceptacji na 3 dni przed dekadą.

8.13 
Zamawiający zastrzega sobie prawo żądania zmiany jadłospisu w przypadku, gdy jadłospis nie będzie spełniał prawidłowych zasad żywienia pacjentów i gdy nie będzie zgodny z przedstawiona w umowie zawartością posiłków.

8.14 
Wraz z posiłkami codziennie zostanie dostarczony jadłospis określający ilość żywności w gramach przypadający na 1 osobę – zgodnie z załącznikiem nr 8
8.15 
Utrzymywanie odpowiedniej temperatury posiłków: zupy nie niższej niż 75oC, drugie dania nie niższe niż 65oC w chwili dostarczenia do punktu odbioru.

8.16 
Dodatkowo Wykonawca zobowiązany jest do pobierania i przechowywania próbek żywności w Zakładzie produkującym żywność i wprowadzającym ją do obrotu zgodnie Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.

8.17 
Odpady pokonsumpcyjne – odbierane przez wykonawcę. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania swoich hermetycznie zamykanych i wydezynfekowanych pojemników na odpadki: jeden - na odpady płynne, drugi – na suche i codziennego ich odbierania z wyznaczonego punktu.

Oświadczamy, że przedmiot zamówienia będziemy realizować zgodnie z przepisami ustawy o Bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2006 nr 171poz. 1225 z poźn. zm.) i przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

......................................................

        podpis osoby upoważnionej

 do działania w imieniu Wykonawcy

Data, miejscowość

Załącznik nr 2 do SIWZ

do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering

Nazwa i adres Wykonawcy

Szpital Miejski w Zabrzu Sp. z o.o.

Ul. Zamkowa 4, 41-803 Zabrze
DOTYCZY: Przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
OŚWIADCZENIE  WYKONAWCY O SPEŁNIENIEU UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 
O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO O KTÓRYCH MOWA 
W ART. 22 UST. 1  USTAWY PRAWO ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH

Zgodnie z art. 44 ustawy z dnia 29 stycznia  2004 prawo zamówień publicznych z późniejszymi zmianami Wykonawca oświadcza, że spełnia warunki udziału w postępowaniu na podstawie art. 22 ust 1  ustawy z dnia 29 stycznia 2004 prawo zamówień publicznych z późniejszymi zmianami,  









………………………………………

 podpis osoby upoważnionej
 do działania w imieniu Wykonawcy

Data, miejscowość

Załącznik nr 3 do SIWZ

do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering



Szpital Miejski w Zabrzu Sp. z o.o. 

Ul. Zamkowa 4, 41-803 Zabrze

DOTYCZY: Przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
OŚWIADCZENIE  WYKONAWCY 

NA PODSTAWIE ART. 24 PRAWA ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH

Wykonawca oświadcza, że nie podlega wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 prawo zamówień publicznych z późniejszymi zmianami. 

………………………………………

 podpis osoby upoważnionej

 do działania w imieniu Wykonawcy

Data, miejscowość

Załącznik nr 4 do SIWZ

do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering

	  Nazwa i adres Wykonawcy 





WYKAZ  WYKONANYCH LUB WYKONYWANYCH  USŁUG

	L.p.
	Odbiorca 

(pełna nazwa )
	Siedziba
	Rodzaj i zakres zamówienia
	Wartość wykonanego zamówienia
	Okes wykonania lub wykonywania usługi 

	1.


	
	
	
	
	

	2.


	
	
	
	
	

	3.


	
	
	
	
	


WYKONAWCA ZOBOWIAZANY JEST DOŁĄCZYĆ DOKUMENTY POTWIERDZAJACE, ŻE USŁUGI TE ZOSTAŁY WYKONANE NALEZYCIE 


……………………………………………
……………………………………………


miejsce i data
pieczęć i podpis Wykonawcy 



lub upoważnionych przedstawicieli Wykonawcy

Data , miejscowość

Załącznik nr 5 do SIWZ

do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala – catering



Wykaz środków transportu przystosowanych i dopuszczonych do przewozu żywności (posiłków), którymi dysponuje lub będzie dysponował Wykonawca
	
	Marka i typ pojazdu
	Nr rejestracyjny pojazdu
	Środek transportu, którym wykonawca dysponuje/będzie dysponował
	informacja o podstawie dysponowania środkiem transportu
	Rodzaj i numer dokumentu dopuszczającego środek transportu do przewozu żywności (posiłków)

	1.
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	



……………………………………………
……………………………………………


miejsce i data
pieczęć i podpis Wykonawcy 



lub upoważnionych przedstawicieli Wykonawcy

Data, miejscowość

Załącznik nr 6


do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering


	  Nazwa i adres Wykonawcy 





Szpital miejski Sp. z o.o.

ul. Zamkowa 4, 41-803 Zabrze

DOTYCZY: Przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY O SPEŁNIENIU PRZEZ OFEROWANE 

USŁUGI WYMAGAŃ OKREŚLONYCH PRZEZ ZAMAWIAJĄCEGO

Wykonawca oświadcza, że przedmiot zamówienia będziemy realizować zgodnie z przepisami ustawy o Bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2006 nr 171poz. 1225 z poźn. zm.) i przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

……………………………..


Podpis osoby uprawnionej 

do działania w imieniu wykonawcy

data, miejscowość 

IV. Załącznik nr 7 do SIWZ

do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering



Szpital Miejski w Zabrzu Sp. z o.o. 

Ul. Zamkowa 4, 41-803 Zabrze

DOTYCZY: Przetarg nieograniczony nr 13/PN/14
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY/ÓW  O PRZYNALEŻNOŚCI DO GRUPY KAPITAŁOWEJ

OŚWIADCZENIE

My niżej podpisani ……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

działając w imieniu i na rzecz …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

(nazwa (firma) dokładny adres wykonawcy/wykonawców)

(w przypadku składania wniosku przez podmioty występujące wspólnie podać nazwy (firmy) 
i dokładne adresy wszystkich podmiotów)

Zgodnie z art. 26 ust. 2 d ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. –  Prawo zamówień publicznych (tekst jednolity Dz. U. z 2010r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.) w związku z przystąpieniem do niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego:
Oświadczamy , iż Wykonawca:

1. Nie należy* do grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r.   o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z późn. zm.) o której mowa w art.24 ust.2 pkt.5 ustawy Pzp.

2.  Należy* do grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (Dz. U. Nr 50, poz. 331, z późn. zm.) o której mowa w art. 24 ust.2 pkt.5 ustawy Pzp. 

W załączeniu składamy listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej.

* niepotrzebne skreślić

………………………………………


Podpis osoby uprawnionej 

do działania w imieniu wykonawcy

Załącznik nr 8
do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering

UMOWA 20/PN/14- WZÓR

W SPRAWIE UDZIELENIA ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO 

na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów szpitala-catering

zawarta dnia…….........w Zabrzu

pomiędzy:

Szpitalem Miejskim w Zabrzu Sp. z o.o. ul. Zamkowa 4,  41-803 Zabrze,

wpisanym do rejestru przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez Sąd Rejonowy w Gliwicach, X Wydział Gospodarczy pod numerem KRS 0000328484, o kapitale zakładowym w wysokości 
30 942 450,00zł, o numerze NIP: 648-270-05-83 i REGON 241127857

reprezentowanym przez:

1. Prezesa Zarządu –dr n. med. Mariusza Kazimierza Wójtowicza

zwanym dalej Zamawiającym

oraz

WYKONAWCĄ

wpisanym do rejestru przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez……………...pod numerem ……………………………/wpisanego do ewidencji działalności gospodarczej pod numerem……………………., o kapitale zakładowym w wysokości………………..

posiadającym NIP: .................oraz REGON: ..................
reprezentowanym przez                 ___________________________________

zwanym dalej Wykonawcą.

Strony umowy zgodnie postanowi(y, co następuje:

PRZEDMIOT UMOWY

( 1

1. Zgodnie z ustaw( z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo zamówień publicznych(tekst jednolity: Dz.U. 2013r. poz.907), po przeprowadzeniu przetargu nieograniczonego nr 20/PN/14, Zamawiający udziela zamówienia na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla pacjentów szpitala - catering, 
a Wykonawca zobowiązuje się wykonać przedmiot umowy szczegółowo opisany w załączniku nr 1 do umowy - Formularzu ofertowym. 

2. Przedmiotem niniejszej umowy jest zobowiązanie Wykonawcy do wykonywania na rzecz Zamawiającego usługi wymienionej w załączniku nr 1 do umowy- Formularz asortymentowo-cenowy.  

3. Zakres przedmiotu zamówienia określa treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia sporządzonej przez Zamawiającego w postępowaniu o udzielenie zamówienia poprzedzającym zawarcie umowy, treść oferty Wykonawcy, złożonej w poprzedzającym zawarcie umowy postępowaniu o udzielenie zamówienia, a w szczególności treść Formularza ofertowego, jak również treść niniejszej umowy.

WARTOŚĆ UMOWY

§ 2

Tytułem ceny za dostawę przedmiotu umowy oznaczonego w załączniku nr 1 do umowy Zamawiający zapłaci Wykonawcy kwotę ..............brutto (maksymalna wartość nominalna zobowiązania Zamawiającego brutto wynikająca z niniejszej umowy), w tym kwotę ...................... netto wraz z ... % podatkiem od towarów i usług w kwocie ..... złotych.

OKRES OBOWIĄZYWANIA UMOWY

( 3

1. Umowa zostaje zawarta na czas określony 24 miesięcy tj. od dnia…. (nie wcześniej niż 1 września 2014) do  …………….r.
2. Zamawiaj(cy zastrzega sobie mo(liwo(( natychmiastowego rozwiązania umowy w przypadkach:

a) niewykonania lub nienale(ytego wykonania umowy,

b) po ka(dej podwy(ce cen jednostkowych.

Zamawiający może skorzystać ze swego prawa do rozwiązania umowy bez uprzedniego wezwania Wykonawcy do należytego wywiązania się z umowy i bez wyznaczania Wykonawcy dodatkowego terminu w tym celu. Rozwiązanie umowy przez Zamawiającego ze sktukiem natychmiastowym ma ten skutek, że umowa przestaje wiązać strony od chwli jej rozwiązania. Czynności stron związane z wykonywaniem umowy przed jej rozwiązaniem pozostają w mocy, w szczególności strony nie są zobowiązane zwracać sobie świadczeń spełnionych przed rozwiązaniem umowy i każda ze stron zachowuje roszczenia przysługujące jej z tytułu nienależytego wykonania umowy mającego miejsce przed jej rozwiązaniem.

3. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

WARUNKI REALIZACJI UMOWY

( 4

1. Realizacja przedmiotu umowy będzie następowała systematycznie zgodnie z opisem w formularzu ofertowym stanowiącym załącznik nr 1 do umowy.

2. Dostawa posiłków będzie następowała sukcesywnie, w drodze codziennych zamówień zgłaszanych przez Zamawiającego (zgodnie z załącznikiem nr 1) do pomieszczenia wyznaczonego przez Zamawiającego przy ul. Zamkowej 4 oraz do pomieszczenia wyznaczonego przy ul. Traugutta nr 6 do czasu likwidacji obiektu tj. październik/listopad 2014 oraz do pomieszczenia wyznaczonego na ul.  Janika 18  transportem Wykonawcy.

3. Zamówienie może nastąpić w formie pisemnej, w tym przez wysłanie faxu. Zamówienie musi być podpisane przez osoby upoważnione wymienione w załączniku nr 1.

4. Do wzajemnego współdziałania w wykonywaniu umowy Strony wyznaczają osoby odpowiedzialne imiennie:

- ze strony Wykonawcy ................................................................ tel ............................

- ze strony Zamawiającego ........................................................... tel ............................

6.     Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwizytowania obiektów Wykonawcy, posiadanych urządzeń 
         gastronomicznych jak i środków transportu oraz sprawdzenia czy pobierane i przechowywane są
         próbki pokarmowe

WARUNKI PŁATNOŚCI

( 5

1. Zamawiający zobowiązany jest do zapłaty należności za wykonanie przedmiotu umowy według cen określonych w załączniku nr 1 do umowy (załącznik nr 1 do SIWZ) na podstawie faktury, w terminie … dni (min 60 dni)  od daty jej otrzymania. 

2. Za dotrzymanie terminu płatności uważa się datę obciążenia rachunku Zamawiającego.
3. Okresem rozliczeniowym jest miesiąc kalendarzowy.
4. Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia faktur do zapłaty wraz z zestawieniem pt: „Zbiorcze zestawienie ilości wydanych posiłków dla Szpitala Miejskiego w Zabrzu” w terminie do 7 dni po zakończonym okresie rozliczeniowym.
5. Zapłata nastąpi na konto Wykonawcy ………………………………………………….
6. Zamawiający oświadcza, że jest podatnikiem podatku od towar(w i usług o numerze ewidencyjnym NIP 648-253-65-34 i jednocześnie upoważnia Wykonawcę do wystawienia faktury VAT bez podpisu osoby upoważnionej do jej otrzymania
KARY UMOWNE

( 6

1. W razie niewykonania umowy lub jej nienależytego wykonania zobowiązania wynikającego z niniejszej umowy, z zastrzeżeniem ustępu drugiego niniejszego paragrafu, Zamawiający może żądać od Wykonawcy zapłacenia kary umownej w wysokości 3 % wartości brutto wskazanej w § 2 ust 1 umowy. W przypadku wielokrotnego nienależytego wykonania umowy Zamawiający może żądać kary umownej w wysokości 3 % wartości brutto wskazanej w § 2 ust. 1 umowy za każdy przypadek nienależytego wykonania umowy odrębnie.

2. Wykonawca zobowiązany jest zapłacić Zamawiającemu kary umowne:

a) w  wysokości 3 % wartości brutto umowy, jeśli Zamawiający odstąpi od umowy z przyczyn, za które odpowiedzialność ponosi Wykonawca,

b) w przypadku opóźnienia w dostawie posiłków o ponad pół godziny – 5 % wartości dostawy za każde półgodzinne spóźnienie, 

c) w przypadku dostarczenia posiłków o niewłaściwej temperaturze – 5 % wartości dostawy, 

d) w przypadku dostarczenia posiłków niewłaściwej jakości – 5 % wartości dostawy, 

e) w przypadku dostarczenia posiłków w niewłaściwej konfiguracji (niezgodnie z zamówieniem tj. np. zbyt mała ilość porcji,  niewłaściwe diety itp.) – 5 % wartości dostawy

f) w przypadku braku dostawy posiłków powyżej dwóch godzin, Zamawiający zastrzega sobie prawo zakupu posiłków w innej firmie. Zamawiający obciąży Wykonawcę ww. kosztami. 

g) W przypadku powtarzających się opóźnień lub braku dostaw posiłków, Zamawiający zastrzega sobie prawo do natychmiastowego rozwiązania umowy bez wypowiedzenia, w drodze pisemnego powiadomienia Wykonawcy oraz naliczeniu kary umownej w wysokości 3 % wartości brutto wskazanej w § 2 ust 1 umowy. 

3. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania przewyższającego wysokość kary umownej na zasadach określonych w Kodeksie Cywilnym. 

POSTANOWIENIA KOŃCOWE

( 7

1. Zgodnie z treścią art. 144 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 prawo zamówień publicznych z późniejszymi zmianami zakazuje się istotnych  zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy. Zmiana umowy może nastąpić m.in. w przypadkach wskazanych poniżej:

a. obniżenie ceny przedmiotu umowy przez Wykonawcę może nastąpić w każdym czasie i nie wymaga zgody Zamawiającego, 

b. podwyższenia cen jednostkowych:

– zmiana taka możliwa jest raz na dwanaście miesięcy, w oparciu o  roczny wskaźnik cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłaszany przez Główny Urząd Statystyczny, przy czym pierwsza zmiana nie może nastąpić wcześniej niż po upływie trzech miesięcy od daty wyznaczającej początek obowiązywania umowy, 

- w przypadku: urzędowej zmiany stawek podatku VAT na podstawie obowiązujących przepisów prawnych w tym zakresie, jedynie o wysokość tych zmian

c. Zamawiający zastrzega sobie możliwość przedłużenia terminu obowiązywania umowy 
w przypadku niewykorzystania w całości przedmiotu umowy. Umowa może zostać przedłużona do  całkowitego wykorzystania asortymentu stanowiącego przedmiot umowy.

d. Zamawiający zastrzega sobie prawo realizowania zamówień w ilościach uzależnionych od rzeczywistych potrzeb i posiadanych środków finansowych oraz do ograniczenia zamówień w zakresie rzeczowym i ilościowym, co nie jest odstępstwem od wykonania umowy, ani odstąpieniem od niej, nawet w części

e. Realizacja przez Wykonawcę przed terminem wskazanym w ust. 1 pełnej ilości dostaw, objętych przedmiotem umowy i oznaczonych w załączniku nr 1 do umowy, ma ten skutek, że umowa wygasa poprzez jej wykonanie w zakresie wyczerpanego asortymentu, 

2. Wykonawca nie może bez pisemnej zgody Zamawiającego przenosić wierzytelności wynikających z niniejszej umowy na osoby trzecie, ani rozporządzać nimi w jakiejkolwiek prawem przewidzianej formie. W szczególności wierzytelność nie może być przedmiotem zabezpieczenia zobowiązań Wykonawcy (np. z tytułu umowy kredytu, pożyczki). Wykonawca nie może również zawrzeć umowy z osoba trzecią o podstawie w prawa wierzyciela (art. 518 KC). Wykonawca nie może również bez zgody Zamawiającego przyjąć poręczenia za jego zobowiązania ani udzielić pełnomocnictwa do dochodzenia wierzytelności objętych umową innemu podmiotowi niż kancelaria prowadzona przez radcę prawnego lub adwokata." 

3. Zmiana niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności (z wyjątkiem pkt 1 lit a, d, e).

4. Ewentualne spory wynikłe z realizacji niniejszej umowy rozstrzygał będzie sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego. 

5. W kwestiach nie uregulowanych niniejszą umową znajduj( zastosowanie przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo zamówień publicznych, Kodeksu Cywilnego oraz inne powszechnie obowiązujące. 

6. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

ZABEZPIECZENIE NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY
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1. Wykonawca wnosi zabezpieczenie należytego wykonania umowy w wysokości 3 % wartości brutto umowy tj. ........................... złotych, słownie : ................................................................... przed podpisaniem niniejszej umowy w formie  ............................................................................

2. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy, o którym mowa w pkt. 1 zwrócone zostanie w terminie 30 dni od dnia wykonania zamówienia i uznania przez Zamawiającego za należycie wykonane.

Integralną część umowy stanowi Załącznik nr 1 – formularz ofertowy stanowiący załącznik nr 1 do specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

ZAMAWIAJĄCY                                                                                 
WYKONAWCA

Załącznik nr 9
do SIWZ przetarg nieograniczony nr 20/PN/14
na wykonywanie i dostarczanie posiłków dla

pacjentów szpitala - catering

PRODUKT  ŻYWNOŚCIOWY

WYDANY  

NA  DZIEŃ  ............................

ŚNIADANIE

Zupa mleczna ( 350 ml ) 
 .........................................................





..........................................................





..........................................................

kawa zbożowa z mlekiem ( 250 ml ) 

masło ( 20 g ) 

pieczywo:    dieta ogólna-podstawowa –  50g chleba  , 1 bułka a’ 50g.

dieta lekkostrawna – 2 bułki a 50g.

dieta cukrzycowa –100g chleba

dieta mleczna, papkowata – 2 bułki a’ 50g. 

OBIAD

Zupa ( 350 ml ) 
........................................................................................



      
........................................................................................

Ziemniaki, kasza jęczmienna, ryż, makaron (200 g.) 

sałatka lub surówka (130g)
            ............................................................................





            ............................................................................

mięso b/kości (90 g) 

              ...........................................................................




    
             ............................................................................

potrawka/gulasz (200g) 
bigos, fasolka po bretońsku (300g)
............................................................................

pulpety (90g)  

                          ............................................................................

kluski  (250g)


ryba (100g)



..........................................................................

sos (100g)



..........................................................................

KOLACJA

Herbata ( 300 ml ) 

Masło ( 20g )

Pieczywo: dieta ogólna – chleba 150g 

      dieta lekkostrawna – 2 bułki a 50g.

                  dieta cukrzycowa –150g chleba 

                  dieta mleczna, papkowata -  zupa mleczna (300 ml ) ...............................................

                                                               + 2 bułki a 50g 

Nazwa i adres Wykonawcy





Nazwa i adres Wykonawcy





Nazwa i adres Wykonawcy





Nazwa i adres Wykonawcy
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